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Neue Ideen an der Weserkant

Dreh- und Angelpunkt der Stover Frischekonferenz war die Kombination von Seafood und Fleisch / Das Motto heifit ,Surf & Turf™

BREMERNAVEN. ,Surf & Turf* heiflt der
neue Trend, der Fisch und Fleisch zu
ciner neuen kolinavischen Symbiose
vereint. Im Rahmen seiner ersten Fri

schekonferenz in Bremerhaven wid-
mete sich der Stover Frischdienst ge

memsam mit Partnern aus Zulieferin-
dustrie und  Gastronomie  deshalb
auch ganz dem Fisch auf neuen We-
gen. ,Lukullische Seafood- und Fisch

meni-Kreationen stehen auf der Spei-
senkarte in Gastronomie und Hotelle-
rie ganz oben®, sagte Stover Chef Rall
Forner. Dem Zulicferer stehen bei sei-

nem Anliegen kompetente Partner zur
Seite:

So werden beispielsweise ge-
am - mit Salomon  FeodWorld
sche Themenwelten inszeniert.

+Die Faszination der Giste ist unsere
gemeinsame Aufgabe”, bringt s Ge-
schiftsfuhrer Bernd  Stark auf den
Punkt und geht mit gutem Beispiel
voran.

Unter dem Motto ,Gar nicht spie-
Big" schwimmt die Trendschmiede
mit neuen Fisch-Sticks und -Spiefien,
beispielsweise  aus  Pangasius-Filet,
Dementsprechend passen die Spiefie
auch hervorragend zu Fleisch. Zudem
wird damit dem Wunsch des Gastes

nach leichter, vielfaltiy zubereiteter
Weliness-Kiiche entsprochen.”

Konfekt aus Riucherfisch
Auch Dando lockt mit Fisch- und Sea
food-Kreationen. ,Ein hohes Maf an
Kreativitat charakterisiert die Produk-
te, die for uns in Vietnam hergestellt
Geschaftsfihrer  Lutz
Waolternate, Thai-SpieRe . Tuti”, gefiill-
ten Taschenkrebsen ,Crab-Farci® so-
wie Rotes Fusilier-Fischfilet dienen
mit einem Stiickgewicht von jewells 40
bis 60 Gramum als Vorspeise, als Snack
oder Haaptmahlzeit.
Conveniencegrad und  Kreativitdt
gehen Hand in Hand:,Warum nicht
mal einen FischspieR zum Carpaccio
servieren?”, fragt Woltemate und hat
das passende Produkt gleich parat.
Vor kurzem erdffnete Dando cine ei-
gene  Carpaccio-Produktion: Hauch-
ditnn vorgeschnittenes, in Tellergrofe

werden®, so

und Teil der Frisch

{von links) Stefan Hensel (Block House), Martin Qstermeier (Block House), Stefa-

nie Heckel (DEHOGA), Lutz Woltemate (Dando), Gregor Klassig [Klassig's Systemgastionomie), Ralf Forner (Stbver), Melanie Brand-
mahl (Fisch-Schule Brandmahl), Bernd Stark (Salomon FoadWorld)

portioniertes Rindercarpaccio ist als
TK-Ware im Handumdrehen servier-
bereit.

Um die steigende Nachfrage nach
Schalen- und Krustentier-Delikates.
sen, saisonalen Grillfisch-Ideen, Fin-
gerfood sowie Raucherfisch-Speziali-
taten bedienen zu konnen, hat Stover
sein Frische- und TK-Sortiment deut-
fich erweitert. Im Bereich Raucher-
fisch arbeitet das Unternehmen vor-
wiegend mit kleinen Riuchereien zu-
sammen. Neu sind gerduchertes Fisch-
konfekt wie Stremmellachs-Schne-
cken,  Lachsfiletwiurtel,  Butterfisch-
Wiirfel und Fischpralinen. ,Wir legen
Wert darauf, dass die Riucherfisch~
Veredelung in traditionell handwerkli-
cher Produktion erfolgt, erlautert
Staver-Marketingchef - Jiirgen  Berg-
mann.

Fir die zeitnahe Auftragsproduktion
von Frischfisch hat Stéver ein ausge-
Klugeltes, fachkundiges und innovati-
ves Frische-, Logistik- und Vertriebs-
system entwickelt, zu dem auch Schu-

lungen und Seminare in Zusammen-
arbeit mit der Fischschule Brandmihl
in Toppenstedt gehoren. Sie bietet
auch deutschlandweite  Mitarbeiter-
chul an — fur die G
ebenso wie fir den Handel.

Wenn es um qualitativ hachwerti-
ges Rindfleisch geht, steht unter ande-
rem die Block-House-Fleischerei fir
beste Qualitat. ,Wir impartieren aus-
schlieflich streng kontrollierte Ware,
hauptsichlich von jungen Angus- und
Hereford-Qchsen”  erlautert  Martin
Ostermeier, Geschiftsfuhrer der Flei-
scherei.

Sommerliche Gastro-Aktion

wRund 70 Prozent des Umsatzes der
2ur Block-House-Gruppe gehorenden
Fleischerei werde durch den Vertriecb
von Fleisch und portionierten Steaks
an die Hotellerie und Gastronomie,
den Grohandel sowie C&C-Mirkte
erzielt”, so der Geschaftsfuhrer. Die
Kombination von Fleisch und Fisch
kann derzeit in den Block-House-Res-

Foto: Elke Baumstark

taurants verkostet werden. Im Rah-
men  der Aktion ,Semmernachts-
traum” wird e¢in Hiftsteak mit einem
ScampispieR  kombiniert und auf
Blattspinat serviert. Der Erfolg ldsst
uns dartiber nachdenken, ¢in Surf &
Turf-Gericht dauerhaft in die Speise-
karte aufzunehmen.*

Dass Seafood und Fleisch nebenei-
nander bestehen konnen, bewiesen
hochkaritige Kuchenchefs: Show- und
Eventkoch Frank Eckardt, Inkaber des
Berliner Restaurants Balthazar, Kii-
chenchef Holger Zurbrlggen sowie
Fernsehkoch Manfred Rau im Sce-
fischkochstudio  Bremerhaven. Car-
paccio a la Saison mit Fish Double
Stick Sweet Chili oder pochiertes Rin-
derfilet mit Kriutersauce, Steinpilz-
Risotto und Taschenkrebs zergingen
den Teilnehmem der Frischekonfe-
renzauf der Zunge. - Elke Bawmstark

» www.stoever.de

» www.salomon-online.com

» www.dando-seafood.biz

» www.block-house.de

Immer mehr Trends kommen aus Asien

Die Fachmesse Thaifex — World of Food in Bangkok gab Einblicke in die Expansions- und Exportstrategien fernostlicher Hersteller

BANGKOK. Die Kiche des Fernen Os-
tens liegt schon seit einigen Jahren im
Trend. Nun kommem auch immer
mehr F&B-Produkie und Gerite fir
die Profikilche aus Asien. Beispiele lie-
ferte die vierte Auflage der Fachmesse
Thaifex -~ World of Food Asia, die
erstmals zusammen mit dem Lifestyle-
Event Gourmet Asia stattfand.

Klare Highlights waren die Ausstel-
lungsbereiche der Praduktgruppen
JHalal Food® und ,Organic Food®,
Themen wie Genuss, Wellness und
Gesundheit werden auch in Asien im-
mer wichtiger — wovon auch europli-
sche Verbraucher zunchmend profi-
teren konnten. Ebenfalls immer ge-
fragrer: Produkte mit Seafood.

Thailands fhrende TK-Hersteller
wie Surapon Foods etwa setzen ver-
mehrt auf die Entwicklung und den
weltweiten Vertrieb authentisch chine-
sischer, japanischer und thailandischer
Gerichte wie Shrimp Hakao Dim Sum,

Raus aus dem Billig-Segment: Gastronomietechnik aus Asien

Foods. Europa im Visier hat auch Wi-

Fota: Urs biler

kocher fur den EU-Markt zertifiziert™,

Rer Aufmerksamkeit verfolgt werden
und fiir handfeste Resultate sorgen:
Der Erfolg der Thaifex wird vom 13.
bis 17. Oktober auch die Anuga 2007
mit dem Gastland Thailand pragen:
Ganz praxisnah werden in Koln auch
Spitzenkoche des Konigreichs ihre
Kochktnste demonstrieren. ,Global
ist die Lebensmittelbranche im Dauver-
umbruch®, fasst Kranz zusammen, .50
waren auch dieses Jahr in Bangkok
viele neue Ansdtze 2u sehen®, so der
Geschaftsfuhrer der Koelnmesse, die
die Thaifex — World of Food Asia ge-
meinsam mit Thailands Handelsmi-
nisterium und Handelskammer orge-
nisierte.

Umgekehrt profitieren auch deut-
sche Firmen vom asiatischen Boom.
wAuf der Thaifex kam unser Kartoffel-
puree bestens an”, so Anne Masteau,
Exportchefin von Engel Food Soluti-
ons, wnun fehlt uns in Thailand nur
nach ein Vertrieb fir unsere Produk-

Isl-Kapseln
form. Alle Sahne-, Sodawasser- und
Bierkapseln des Herstellers sind ab
sofort bedruckt mit der Zertifizie

sind HACCP-kon

rung, dem Isi-Logo, dem  Ur-
sprungsland ,Austria® und einem
Produktionscode. Damit kann je-
de Kapsel bis zum Ursprung ihrer
Einzelteile und ihres Inhalts zu-
rickverfolgt werden kann®, heift es
bei dem Unternchmen, das seine
Isi-Whip-Gerite auch in der Gas
tronomie  vertreibt
deutschland.de )

{wvisi-

TDS hat den Vertrieb der Pizzadfen
von CTX in Deutschland
nommen. ,Damit bauen wir unsere
Kompetenz fiir Pizzatechnik weiter
heiftes. CTX gehort zum US
Konzern Middleby, der unter ande:
rem die Pizzadurchlaufofen von
Middleby-Marshall und Blodgett
die Fritteusen von Pitco und die
Steakhausgrills von MagiKitcher
verkauft. Auch fiir besagte Marken
ist TDS exklusiver Vertriebspartne
{www.technik-design-service.de).

dber-

aus”

Anzeige

www.babybeef.de
Das andere Kalbfieisch.

FCSI vergibt Preise: Die Winterhal-
ter Korbdurchschubspiilmaschiner
GS 502 Energy und GS 515 Energy
wurden beim  diesjahrigen  FCS
Kongress ausgezeichnet. Ein weite
rer Preis ging an die Hobart-Band
spulmaschine Premax FTP. Hobart
wurde auflerdem in den Kreis der
100 innovativsten Mittelstands-Un
ternehmen gewiihit. Zu diesem Er
gebnis kommt der Unternehmens
vergleich »Top 100% (www.winter
halter.de, www.hobart.de).

Radeberger verkauft Kruiovice
Vorbehaltlich der Zustimmung der
Kartellbehorden verkauft die Rade
berger Gruppe KG die tschechische
Krusovice-Brauerei an Heineken
Der Vertriecb der Marke ir
Deutschland soll bei Radeberge
verbleiben. Krusovice verfugt iibes
¢ine besonders starke Gastrono
micposition in Prag, Der Bierabsat:
liegt bei 700.000 Hektolitern.

Thermoplan hat das dritte Wer}
am Schweizer Standort Weggis er
offnet. Domenic Steiner, erst vo
kurzem von Ernst & Young al:
wMaster of Entrepreneur® ausge
zeichnet, will in den newen Produk
tionshallen vor allem den Kaffecau
tomaten Tiger sowie den Nachfol
ger der Black & White-Maschine
herstellen. Die Nachirage ist grof
Zu den Kunden gehoren Abnehme
wie Starbucks, lkea und McDo
nalds (www.thermoplan.ch}.

Gaffel ausgezeichnet: Der Eco Yer
band der deutschen Internetwirt
schaft hat die Homepage der Pri
vatbrauerer Gaffel gevaurdigt. Sic
zahle zu den besten Webportales
Deutschlands. Neben Informatio



